SOuUP

MISO SOUP | Misopaste, Seidenstofu, Wakame, 6.00

Fihlingszwiebeln

SALAD

BEEF PAPAYA SALAD | zitronengras Beef, Papaya, 9.00
mohren, Nuss, Krauter

DUCK MANGO SALAD | Knusprige Ente, Mango, méhren, 8.00
NUss, Krauter

SEAFOOD SALAD | wildkrautersalat, Roher Fischs, 15.00

Avocado, Hausdressing

YAKITORI (1SPIEB )

SPARGEL 350
PILZE 3.50
HAHNCHEN-KEULE 3.50
MAISHAHNCHEN- FLUGEL 4.00
ENTENBRUST 4.50
TENDERLOIN 5.00
GARNELE 3.50
LACHS 3.50
JAKOBSMUSCHEL 5.00

ASIAN TAPAS

WARM

EDAMAME | Japanische Sojabohnen, Meersalz 6.00
AUBERGINE MISO | Gegrillte Karamellisieren Aubergine, 6.00
Miso Sauce

WILDER BROCCOLI | Gegrillte Wilder Brokkoli Miso Sauce, 10.00
Katsuboshi

CHEESY CAULIFLOWER | Gerésteter Blumenkohn, 6.00
Miso-Holandaise,Nori

ASUPARA TEMPURA | Griiner Spargel in Tempurateig 7.00
AGEDASHI TOFU | Seidentofu Frittiert, Dashi-Briihe, Daikon 6.00
KARAAGE | Knuspriges Hahnchen, Sake, Sojasauce, 7.00
Chili-Mayo-Sauce

EBI TEMPURA | Knuspriges riesengarnelen, Triiffle Mayo 7.00
CALAMARI TEMPURA | Knusprige Baby Calamari, Green 7.00
Chilli, Jalapefios Mayo

GYOZA | Teigtaschen mit Maishahnchen-Fiihlung,Ponzu-Sauce 6.00
TAKO | oktopus gegrillt, Sesam 15.00
KALT

HAMACHI CARPACCIO | Gelbschwanzmakrele mit Maracuja 12.00

Ponzu-Sauce

MADAI CARPACCIO | seewolf-Carpaccio, Majacuja Ponzu- Sauce  10.00

HOTATEGAI YUZU | scheiben Jakobsmuscheln mit 13.00
Yuzu-Kosho-Sauce

SAKE CARPACCIO | Lachs-Carpaccio, Ponzu Sauce 10.00
YAKI TAKO | Oktopus, Zwiebeln, Avocado, Koriander, Sesame Sauce 15.00
SAKE TATAKI | Lachs gegrillt, Kataifi, Miso Orange Sauce 13.00
TUNA TATAKI | Thunfisch gegrillt, Jalapefio Sauce 16.00
BEEF TATAKI | Rinderfilet Gegrillt, Yakiniku Sauce, Kataifi, Triiffle 15.00

mayonaise

MODERN SUSHI-TAPAS-GRIL

RAMEN

RAMEN SHOYU | Hiihnerbriiher, Shoyu Tare, Hithnerbrust 16.00
-Chasu, Ei, Nori, Lauch, Spinat

RAMEN SHIO | Huhnerbriiher, Shio Tare, Entenbrust- Chasu, 17.00
Ei, Nori, Lauch, Spinat

VEGAN MISO | Vegan Miso- Briiher aus Sojabohnen, 15.00
Seidentofu, Sprossen, Spargel, Spinat, Lauch, Tomate

VEGAN SHIO | Vegan Shio- Brither aus Himalaya- Salz, 15.00
Seidentofu, Sprossen, Sojabohnen, Spinat, Lauch, Tomate

MAIN DISHES

FILET ROBATA | Rinderfilet von bester Qualitat,Gemiise, 28.00
Thai-Pfeffersauce

KAMO DUCK | Dry-Aged Babarie Entebrust, Gemiise, 22.00
Orange-Teriyaki Sauce, Reis

SALMON TERIYAKI | Medium Grillter Schottische Lachs, 20.00
Gemiise, Teriyaki Sauce, Reis

YAKI YASAI UDON | Gerbratene Udon Nudeln, Pakchoi, 15.00
jab.Pilzen, Butter-Sake-Soja Sauce

EBI UDON | Gerbratene Udon Nudeln, Garnelen, Pakchoi, 17.00
Butter- Sake- Soja Sauce

BEEF ASPARAGUS | Medium Wok- Roastbeef,Spargel, 18.00
Knoblauch,Réstzwiebeln, Pfeffer Sauce, Reis

CHICKEN CURRY | Panierter Hahnchenkeule mit Curry 16.00
Cremigen Kokos-Sauce und Zitronengras mit Stitkartoffel-

n,Mohren, Kiirbis, Kartoffeln und Reis

ENTE CURRY | Knusprige Ente mit Goldenes Curry Cremigen 18.00
Kokos-Sauce und  Zitronengras. mit StiRkartoffeln,M&hren,Kir-

DESSERT

MOCHI EIS 9
EINE KUGEL MATCHA EIS 4
EINE KUGEL YUZU EIS 4
CREME BRULEE MIT YUZU EIS 8




SASHIMI (3ST)

SAKE | schottisches Lachs

7.00
TUNA | Bluefin Thunfisch 9.00
TORO | Thunfischbauch 13.00
HAMACHI | Gelbschwanzmakrele 9.00
SASHIMI MORIWASE (9 ST) 27.00
SASHIMI DELUXE ( 15 ST) 45.00
NIGIRI (2ST)
SAKE | schotisches Lachs 6.00
SAKE APURI | Flambiertem Lachs 6.00
TUNA | Bluefin Thunfisch 7.00
TORO | Thunfischbauch 10.00
HAMACHI | Gelbschwanzmakrele 7.00
DORADE | Dporade 6.00
UNAGI | al 7.00
HOTATEGAI | Jacobsmuscheln 8.00
MAKI ( 6STK)
SAKE | Schotischer Lachs 6.00
SAKE AVO | Schotischer Lachs , Avocado 7.00
TEKKA | Bluefin Thunfisch 7.00
TEKKA MANGO | Bluefin Thunfisch, Mang 8.00
AVOCADO | Avocado 5.00
KAPPA | Gurke 4.00

MANGO | Mango, Frischkése

5.00

MODERN SUSHI-TAPAS-GRIL

PRIMEROLL (8ST)

SAKE INSIDE OUT | Lachs, Avocado, Gurke, Sesame, Tobiko 12.00

TUNA INSIDE OUT | Thunfisch, Avocado, Gurke, Sesame,

Tobiko 13.00

EBI TEMPURA INSIDE OUT | Panierte Garnelen, Avocado,

Sesame, Tobiko, Cream Cheese 12.00

CRUNCHY VEGGIE 6STK | Avocado, Spargel, Rettich, Gurke,

Krbis 13.00

CRUNCHY SALMON 6STK | Salmon, Gurke, Avocado,

Rettich, Kiirbis, Surimi, Tobiko, Cream Cheese 14.00

CRUNCHY TUNA 6STK | Thunfisch, Gurke, Avocado, Rettich,

Kirbis, Surimi, Tobiko, Cream cheese. 15.00

HOT TUNA ROLL | Tempura Garnelen, Mango, Avocado, Cream

cheese, Sesame, Tobiko. Umwickelt Bluefin Thunfisch, Kimchi Sesame 16.00

SALMON UNAGI | Aal, Mango, Gurke, Avocado, Cream cheese,

Sesame, Tobiko. Umwickelt Flambierter Lachs 16.00

RAIN BOW ROLL | Tempura Garnelen, Avocado, Cream cheese,

Sesame, Tobiko. Umwickelt Lachs, Thunfisch, Avocado, Weisfisch 16.00

SUFT&TURF ROLL | Tempura Garnelen, Spargel, Avocado,

Cream cheese, Sesame, Tobiko. Umwickelt Flambierter Rinderfilet, 17.00

Truffel

BEEF ROLL | Flambierter Rinderfilet, Spargel, Avocado, Cream 19.00

cheese, Sesame, Tobiko. Umwickelt Flambierter Rinderfilet, Triiffel .

WA MENU CLUB

COUPLE WA ( FUR 2PESONEN) | 65tk Sashimi, 5 64.00

Stk Nigiri, 6 Stk Maki, 8 Stk Prime Roll, 6 Stk Crunchy Roll :
36.00

OMAKASE MENU ( 1PESONEN) |  Sashimi- und
sushi- Spezialitdten zusammen gestellt von Unserem
Sushimeister




